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Sezione: SAN MARINO

MI GUSTO INIZIA DAL TARTUFO

099- 138- 080

Linebriante tubero protagonista domani
della kermesse all'insegna del buon cibo

Parte con I'inebriante aroma del tartufo il se-
condo fine settimana di Mi Gusto San Marino.
In concomitanza con la ghiotta kermesse che
si svolge in centro storico domani e domenica,
l'associazione Tartufai e Tartuficoltori Sam-
marinesi organizza domani mattina alle 9.30
al Teatro Titano, il convegno “Il tartufo a San
Marino”. A fare gli onori di casa Antonella Mu-
laroni, in veste di segretario di Stato a Territo-
rio, con lei il direttore dell'Ufficio Gestione Ri-
sorse Agricole ed Ambientali Tonino Ceccoli.
Sara poila volta degli esperti piemontesi e del
presidente dei Tartuficoltori Astigiani con “Le
tartufaie coltivate e controllate: esperienze ge-
stionali in Piemonte”, Per concludere Luigi
Sartini, chef della Taverna Righi, parlera di “Il
tartufo nero estivo in cucina’. Al termine del-
I'incontro non manchera un aperitivo offerto

dai tartufai sammarinesi a base di tartufi del
territorio e nel pomeriggio la visita alle tartu-
faie coltivate di San Marino.

“Mi Gusto San Marino” con la collaborazio-
ne dei ristoranti del centro storico trasforma
le vie storiche di Citta in percorsi enogastro-
nomici: vegetariano, di pesce e di carne. Dalle
11,30 del mattino fino a sera nel centro storico
degistazioni e incontri dedicati all'enogastro-
nomia. A fare da cornice gli showcooking di
chef e blogger. Domani alle 16 Federica Gif
del blog MiPiaceMiFaBene, tra le migliori food
blogger italiane, preparera dal vivo alcuni piat-
ti vegan. Alle 17,30 showcooing con lo chef
Massimiliano Poggi e a seguire il collega Do-
menico Bartolomeo che presenta il piatto:
“Cannolo di piada ripieno di squaquerone e
pera, letto di mirtillo caldo modenese e scaglie

di albana” eletto “Ricetta del Mese dall’Asso-
ciazione Cuochi Romagnoli”. Domenica alle
16,30 le ricette di Lavanda&tacchi a spillo blog
di Antonella Zaghini, a seguire alle 17,30 lo
chef Raffaele Liuzzi e una parentesi di cucina
consapevole con SceltaConsapevole.com. En-
trambe le serate si chiudono in piazza Sant'A-
gata con della buona musica jazz.
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